JADŁOSPIS 22.06 – 25.06
	DZIEŃ:
	PONIEDZIAŁEK
	GR.
	WTOREK
	GR.
	ŚRODA
	GR.
	CZWARTEK
	GR.
	
	

	ZUPA
	KREM Z BIAŁYCH WARZYW Z KOPREM
	300
	POMIDOROWA Z MAKARONEM, MARCHEWKĄ
	300
	OGÓRKOWA Z WARZYWAMI I NATKĄ PIETRUSZKI
	300
	KRUPNIK Z KASZY JĘCZMIENNEJ Z WARZYWAMI
	300
	
	

	DANIE GŁÓWNE:
	GULASZ WIEPRZOWY Z PAPRYKĄ I CEBULĄ
	100
	FILET Z KURCZAKA TRADYCYJNY
	100
	PIEROGI RUSKIE Z CEBULKĄ
	250
	PALUSZKI RYBNE Z PŁATA CAŁEJ RYBY
	100
	
	

	DODATEK SKROBIOWY
	KASZA GRYCZANA
	100
	ZIEMNIAKI PUREE
	100
	
	
	ZIEMNIAKI PUREE
	100
	
	

	SURÓWKI:
	MODRA KAPUSTA NA CIEPŁO
	100
	BIAŁA KAPUSTA Z MARCHWIĄ I NATKĄ
	100
	MARCHEWKA Z POMARAŃCZAMI
	100
	KAPUSTA PEKIŃSKA Z NATKĄ I KUKURYDZĄ
	100
	
	

	DESER
	GRUSZKA
	1
	 BUDYŃ CZEKOLADOWY
	100
	MORELA
	1
	KISIEL WIŚNIOWY
	100
	
	

	KOMPOT
	OWOCOWY
	200
	OWOCOWY
	200
	OWOCOWY
	200
	OWOCOWY
	200
	
	
	

	BEZGLUTEN
	
	
	FILET BEZ PANIERKI
ZIEMNIAKI
SURÓWKA
	100
100
100
	KLUSKI ŚLĄSKIE W SOSIE CIEMNYM Z WARZYWAMI
SURÓWKA
	250


100
	FILET RYBNY
ZIEMNIAKI
SURÓWKA
	100
100
100
	
	

	BEZMLECZNY
	
	
	
	
	KLUSKI ŚLĄSKIE W SOSIE CIEMNYM Z WARZYWAMI
SURÓWKA
	250


100
	
	
	
	

	WEGE
	KASZOTTO WARZYWNE
SURÓWKA
	200
100
	JAJO SADZONE
ZIEMNIAKI
SURÓWKA
	100
100
100
	
	
	KOTLECIKI SOJOWE
ZIEMNIAKI
SURÓWKA
	100
100
100
	
	



